
 MODELO DE DESARROLLO 

WEB: RESTAURACIÓN Y OCIO NOCTURNO 

NEGOCIO:, RESTAURANTE, CAFETERÍA, 

BAR RESTAURANTE ETC. 

PLANING SERVICIO DE DIGITALIZACIÓN TOTAL DEL NEGOCIO. 

Hostelería y ocio nocturno. 

Introducción. 
La base de datos que se crea con nuestro sistema digital de pedidos para clientes y proveedores: 

 Administrativos, económicos, consumo de cada producto, contables, existencias, pedidos a 

proveedores etc. con un pequeño algoritmo permiten la obtención de cualquier dato que se desee, 

estudio etc 

GRANDES INNOVACIONES 

CON APLICACIÓN DE INTELIGENCIA ARTIFICIAL. IA 
 

 ESTAMOS DESARROLLANDO UNA “IA” QUE RECONOZCA AL CLIENTE POR SU VOZ, y le saludará 

cuando solicite cualquier servicio, claro se pedirá su consentimiento para esto, estudiando sus gustos 

mediante una su participación, opiniones, locales en los que repite, tipos de cocinas, productos, lo  que 

rechaza, particularidades, ambiente,  decoración, etc. 

 Cada plato, local, decoración, música, se evaluará también mediante opiniones, gustos por personas que 

repite, decorado, tipo y zonas de mesa que elige para ofrecerles un servicio, local, ambiente, que le 

satisfaga. Lo mismo en ocio, música, tipo de público, zona, actividades al aire libre, paisajes, música  etc. 

 En un tiempo la ia tendrá conocimientos sobre todo ello, sabrá hacer todo el trabajo por si misma, solo 

evaluarla para comprobar que vá por el camino correcto y establecer. 

 Inicialmente se colaborará en el aprendizaje de la ia pero después trabajará con sus conocimientos y datos 

que posea. 

 Cuando haya un plato, local, actividad, entretenimiento, espectáculo, teatro, concierto, evento, etc. Algo que 

se supone le agradará, se lo mostraremos, 

 Esto también servirá para que nuestros clientes conozca las preferencias y puedan adaptar sus locales etc. 
 ÚLTIMA INNOVACIÓN: 

o MEDIANTE NUESTRA IA SE PODRÁ CONTROLAR CUANTAS VECES REPITE UN CLIENTE, EN QUE HORARIO, QUE COME, CUAL ES 

EL PLATO Y BEBIDA, SEGÚN LA ESTACIÓN MAS CONSUMIDO, CON DIFERENTES TEMPERATURAS,  CONSUMO DE PRODUCTOS 

EN LA DIFERENTES FIESTAS, BEBIDA Y COMIDAS, POSTRES ETC. PARA CREAR LOS STOCKS, INCLUSO a DIFERENTES 

TEMPERATURAS, ETC. 

 PUEDE ESTUDIAR EL TIPO DE PÚBLICO, INVITACIONES, ASISTENCIA POR HORARIOS, MUJERES, HOMBRES ETC. 

 QUE CONSUMEN, TIPO DE MÚSICA QUE MAS ANIMA A SUS CLIENTES. 

 QUE EDADES DE SUS CLIENTES. 

 PREFERENCIAS POR EDADES, COMIDA, BEBIDA 

NADA ES IMPOSIBLE, PUEDE ESTABLECERSE LOS CONTROLES Y ESTADÍSTICAS  EN COMEDORES, TERRAZAS, DISCOTECAS ETC. 

 



GUÍA DEL PLAN DE DIGITALIZACIÓN 

1. IDIOMAS: 
a. Sistema de conversación en todos los idiomas. (empleados, clientes) 

b. Toda la información, servicios, contactos, el cliente lo recibirá en su idioma. 

c. La gestión del local etc. en el idioma que lija. 

d. Para cualquier operación se podrá elegir el idioma de cada interviniente. 

e. Etc. 

2. FACTURA ELECTRÓNICA: 

a. Tickets, facturas, notas de pedidos 

b. Todo con código QR. 

c. Clientes y proveedores. 

d. Todas las operaciones, irán provistas de la correspondiente fra. 

3. Análisis de Datos (Avanzado):6.000€ 

a. La web es una fuente incalculable de datos, que permitirán estudiar cualquier 

comportamiento del negocio, simplemente con la preparación de un simple algoritmo y cada 

cliente nos indicará lo quiere y necesita, para mejorar su negocio. 

4. Procesos de Negocio y Proceso de Producción: 6.000€ 

a. Procesos de Negocio: 
i. NOMINAS: 

1. . 

ii. S SOC: 

1. . 

iii. CONTABILIDAD 

1. . 

iv. LIQUIDACIÓN IMPUESTOS Y CIERRE EJERCICIO: 

1. . 

v. ALMACÉN Y EXISTENCIAS: 

1. . 

vi. GESTIÓN PROVEEDORES: 

1. . 

vii. ALMACÉN: 

viii. . 

ix. CONTROL DE EXISTENCIAS: 

1.  

x. VENTAS ONLINE: 

1. . 

xi. RESERVAS 

1. . 

xii. CONTROL  LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO 

 

b. Proceso de Producción digitalizado: 

i. Retirada de almacén de todo lo necesario para la elaboración y servicio diario 

ii. Revisión general de instalaciones, equipos, limpieza etc. 

iii. COCINA: 

1. Control de abastecimiento diario de materias primas. 

2. Control de tareas 

3. Incidencias. 

4. Tiempo de servicio platos. 

5. Temperaturas en cámaras. 

6. Control labores previas de preparación 

a. Descongelado, 

b. Productos ensaladas 

c. Otras preparaciones 

c. BARRA: 

1. Control de abastecimiento diario de materias primas. 

2. Control de tareas 

3. Incidencias. 

4. Tiempo de servicio platos. 



5. Temperaturas en cámaras. 

6. Control labores previas de preparación 

a. Descongelado, 

b. Productos ensaladas 

c. Otras preparaciones 

d. COMEDORES 

1. Control de abastecimiento diario de materias primas. 

2. Control de tareas 

3. Incidencias. 

4. Temperaturas en cámaras. 

5. Medios para el servicio 

6. Control labores previas de preparación 

a. Descongelado. 

b. Productos ensaladas 

c. Otras preparaciones 

ii. OFERTAS 

1. Presentación de ofertas 

iii. DESAYUNOS, MENÚS, APERITIVOS. 

1. Servicios, gestión de los mismos 

 

e. GESTIÓN DEL SERVICIO: 

i. Pedidos barra. 

ii. Pedidos mesa (comedor etc.) 

iii. Pedidos terraza 

iv. Control de tiempos de respuesta a la petición servicios. 

v. Producción de los empleados. 

vi. Control servicio de reservas. 

vii. Producción empleados. 

viii. Etc. 

f. ENCUESTAS. 

i. Calidad y satisfacción con: 

1. El local e instalaciones. 

2. Servicios 

3. Productos.  

a. Presentación. 

b. Calidad. 

 

5.  Estrategia y Rendimiento de Negocio: 6.000€ 

a. . 

6. ESTUDIOS ESTADÍSTICOS. 

a. . 

7. ETC. 

 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 



PANTALLA PUBLICIDAD 

 
 

PANTALLA PARA PRESENTACIÓN DEL LOCAL Y SUS SERVICIOS 
 

SE PUEDE SITUAR EN CUALQUIER LUGAR QUE SE DESEE,  

PARA QUE LA MANEJE O PUBLICIDAD, CONECTADA A LA WEB. 

 

INSTALACIONES Y SERVICIOS 
 INSTALACIONES   SERVICIOS   LOCALES 

DIFERENTES 
 ZONA INFANTIL   CACHIMBA    

 TERRAZAS   JUEGOS    

 VARIOS.-TIPOS   FUTBOL    

 APARCAMIENTO   MAS DEPORTE    

 ACCESO MINUSVÁLIDOS   BARBACOA CARBÓN    

 SERVICIO ADAPTADO MINUSVÁLIDO   HORNO DE LEÑA    

 RESERVADOS   HORNO PIZZAS LEÑA    

 BAR RESTAURANTE   APARCACOCHES    

 RESTAURANTE, COMEDOR   MUSICA EN DIRECTO    

 PLANTA EDIFICIO   COPAS-NOCTURNO    

 PLANTA CALLE   IDIOMAS    

 METROS   RESERVAS-TIPO    

    ETC.    

IDIOMAS 

WEB, INFORMACIÓN Y SERVICIOS EN TODOS LOS IDIOMAS.  

INICIALMENTE (EN ROJO) POSTERIOR - VERDE 

1. INGLÉS 

2. FRANCÉS 

3. ALEMÁN 

4. ITALIANO 

5. RUSO 

6. SUECO 

7. NORUEGO 

8. DANÉS 

9. HOLANDÉS 

10. CROATA 

11. POLACO 

12. FINLANDÉS 

13. CHECO 

14. ESLOVACO 

15. SERBIO 

16. GRIEGO 

17. PORTUGUÉS 

18. HÚNGARO 

19. UCRANIANO 

20. MARROQUÍ 

21. SAUDÍ 

22. EGIPCIO 

23. TUNECINO 

24. IRAQUÍ 

25. JAPONÉS 

26. COREANO 

27. CHINO 

28. INDIA 

29. PAKISTÁN 

30. IRANÍ 

31. VIETNAMITA 

32. ETC. 

 

SE IRÁN INCORPORANDO OTROS 

HASTA CUBRIR TODO EL ESPECTRO. 



HORARIOS ( LOCAL Y COCINA)   DE                      A                      VERANO 

HORARIOS ( LOCAL Y COCINA)   DE                      A                      VERANO 

 

HORARIOS ( LOCAL Y COCINA)            
  LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SÁBADO DOMINGO 

APERTURA LOCAL AM        

CIERRE LOCAL         

APERTURA LOCAL PM        

CIERRE LOCAL         

DIA DESCANSO         

APERTURA-COCINA AM        

CIERRE COCINA         

APRETURA PM        

CIERRE         

   FECHA  FECHA    

         

-CIERRE TEMPORAL-  DE  A     

VACACIONES  DE  A     
OBRAS ETC  DE  A    

 

 

BUSCADOR PRODUCTOS Y SERVICIOS LOCAL 
 

LOCALIZACIÓN 
 

- NUESTRAS CARTAS DE COMIDA/ PLATOS - 

SUGERENCIAS 

ENTREMESES 

TOSTAS CON AHUMADOS 

ENSALADAS Y VERDURAS 

HUEVOS CON ALGO MÁS 

FRITOS CON ACEITE DE OLIVA 

HAY QUE PROBARLO 

TARTAS ARTESANALES  
CARTAS DE BEBIDAS 

VINOS 

CERVEZAS 

SIDRAS 

REFRESCOS 

Licores sin alcohol 

DESTILADOS: 

Whisky, 

Ron 

Vodka 

Licores con alcohol 

 

Ginebra. 

Aguardientes. 

COMBINADOS 

COCTELES 

 
 

 

 



 COMBINADOS  

 PRESIONAR Y PODRÁ ELEGIR EL COMBINADO  

 

EL OBJETO DE ESTO ES REDUCIR EL TAMAÑO DE LAS LISTAS, APORTANDO MAYOR 

FACILIDAD DE ELECCIÓN 
 

PRESIONANDO LAS LISTAS Y CADA LOCAL INDICARÁ LAS VARIEDADES DE SU OFERTA. 

 

BEBIDA: CERVEZA BARRIL, DESTILADO, LICORES ETC. 

Clase:_______________ 

Marca_______________ 

EMBASE MARCA PRECIO VOLUMEN 

COPA    

JARRA    

BOTE    

BOTELLA    

Etc.    

 

COMBINADOS 
BEBIDA/DESTILADO REFRESCOS  AGUA PRECIO 

LISTA GENERAL LISTA GRAL  HIELO  

   ETC.  

 

REFRESCOS: PRESIONANDO, MUESTRA LA LISTA GRAL. DE REFRESCOS Y ELEGIMOS. 

 

LISTA GENERAL: PRESIONANDO, MUESTRA LA LISTA GRAL. DE REFRESCOS Y ELEGIMOS 

 

 

FACTURA/TICKET - PEDIDO 

FACTURA  Nº                  / TICKET Nº   NIF/CIF: 

EMPRESA  

ESTABLECIMIENTO  

DIRECCIÓN  

TELEFONO  

CORREO  

    

    

    

    

    

    

    

    

    

 TOTAL   

 IVA 10 %   

 TOTAL FACTURA   

El ticket es lo mismo solo que con IVA INCLUIDO. 



Portatil:  

EL CAMARERO PUEDE ENTREGAR LA 

FACTURA, PEDIDO ETC, EN LA MESA Y 

COBRAR CON LA TABLET. 

 
COCINA-BARRA ETC. 

PEDIDO, tickets etc 

 
Pantalla táctil. 

COCINA. BARRA ETC. 

PEDIDOS ETC. 

 

INSTALACIONES Y SERVICIOS 

 INSTALACIONES   SERVICIOS  

 EJEMPLO:  zona infantil  Wifi 

 Etc.  Etc. 

    

    

ANOTAR INSTALACIONES  SERVICIOS A DESTACAR 

 

 

RESERVAR  
 El local establecerá sus condiciones de reserva, señales etc. 

o Y nosotros se la mostraremos al cliente El cliente reserva desde su casa, oficina etc. 

 Un ejemplo de reserva es: 

o Elige platos o menús para una o varias personas. 

o Podrá emitirse ticket conjunto o individual, simplemente por cada una de las reservas, solo  cerrándola y abre otra, en la 

misma comunicación, hasta que haga el cierre definitivo. 

o Cuando llegue el cliente a la hora reservada, tendrá la mesa preparada e inmediatamente el entrante, primer plato etc. y 

estará preparado para servir el segundo. 

o La APP estará preparada para que usted indique los cambios en cada plato, sin sal, sin picante, alérgenos, sin queso. Y 

si no son posibles le contactaran para ver otras posibilidades. 

o El local establecerá las condiciones del servicio así como lo que le ofrece: 

o Descuento, copa de entrada con aperitivo, copa de cava, coctel  etc. puede hacer una reserva individual o por grupos y 

cada uno elija el obsequio que desea, descuento etc. 

o Cuando vaya a solicitar esta reserva podrá elegir con el buscador las condiciones que ofrece el local 

 

 

Se pueden establecer cuadros de horarios para restauración y espectáculos, para 

efectuar las reservas etc. 

SE PUEDEN ELABORAR TODO TIPO DE RESERVAS CON DIFERENTES CONDICIONES QUE ESTABLEZCA EL LOCAL. 



     EJEMPLO COMEDOR PARA RESERVAR MESA 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nº DE MESA/CAPACIDAD-COMENSALES   MESA/ PLAZAS RESERVADAS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2/4 

1/4 
RESERV. 

 

3/4 6/4 

4/4 

5/4 

 

 

 

10,11/

6 

 

 

13/16 
OCUPACIÓN MÍNIMA 

O COMPARTIR 

12/14 
OCUPACIÓN MÍNIMA 

O COMPARTIR 

 

 

7,8,9/ 

8 

 

 

 

 

 



PEDIDOS ONLINE- DESDE MESA ETC. 
 

LAS CARTAS DE BEBIDA Y COMIDA ETC. ESTÁN DISEÑADAS DE FORMA QUE CUANDO PIDA EL CLIENTE 

DIRECTAMENTE O EL CAMARERO, ESTE PREVISTAS TODAS LAS INFORMACIONES QUE DEBA CONTENER EL 

PEDIDO, PARA SU CORRECTO SERVICIO. 

 

RUTAS DE PEDIDOS DE COMEDOR, TERRAZAS ETC. 

 
 

ERVICIO DE PEDIDOS ONLINE DE LOS CLIENTES DESDE SUS PROPIOS MÓVILES ETC. Y CAMAREROS ETC. EN 

EL LOCAL, EN TODOS LOS IDIOMAS. MUY ÚTIL PARA TERRAZAS, VARIOS PISOS ETC. 

REDUCCIÓN COSTES, MEJOR SERVICIO, MAS RÁPIDO ETC. 

 

CABECERA TODAS LAS PANTALLA GESTIÓN PEDIDOS 
 

 

 

 

 

 

 

 

Desde la mesa puede pedir el camarero o los clientes, tanto si pide 

uno, como si son los otros, el cliente puede ver el pedido que va 

confeccionando el camarero así como el importe acumulado, 

siempre en su idioma. 

 

 

 

 

 

 

 

OFERTAS 

BEBIDAS MENÚS 

TARJETA EFECTIVO 

CERRAR/ACEPTAR 

COMIDAS BUSCAR 

FACTURA 

BUSCADOR GRAL PEDIDO 

COBROS 

ACEPTAR CERRAR TICKET 



Pedidos BARRA, 
PEDIDOS BARES, PUBS, BARES DE COPAS, MUSICA DIRECTO, RÁPIDA ETC.TAMBIEN 

TIENDAS, ALIMENTACIÓN, ETC. SERVICIO AL MOMENTO ONLINE. 
 

COSTO SOFWARE: 22.000€ FORMARÁ PARTE DEL PROGRAMA DE RESTAURACIÓN Y OCIO 

AUNQUE SE PODRÁ CONTRATAR INDEPENDIENTE. 

En todos los idiomas y el camarero ESTABLECER UNA CONVERSACIÓN. 

OPERATIVIDAD: MUY ÚTIL EN LOCALES QUE EN CIERTOS MOMENTOS HAYA GRAN 

CANTIDAD CLIENTES Y PEDIDOS. EN LA COSTA VERANO, IDEAL, DISCOTECAS ETC.. 

AHORRO DE PERSONAL Y MEJORA DEL SERVICIO 

50 % DE PERSONAL         50% TIEMPO DE ESPERA 

PEDIDO DEL CLIENTE: RECOGER EN LA BARRA. 

 DESDE LA CALLE, LOCAL, CASA, HACE EL PEDIDO Y PAGA  

o O LO HACE CUANDO RECOGE. 

o PAGO EN EFECTIVO O CON TARJETA. 

o CUANDO QUIERE EL PEDIDO SE PONE EN UNA COLA 

o CUANDO LLEGA, HACE EL PEDIDO PONIENDO EL MÓVIL ETC. SOBRE LA PANTALLA, 

o VE LA LISTA DEL PEDIDO, ACEPTA Y LEA PONEN EL PEDIDO. 

o LAS CONDICIONES DEL FUNCIONAMIENTO ES MUY FLEXIBLE, SE PUEDE ADAPTAR AL 

FUNCIONAMIENTO DEL LOCAL. 

PEDIDO: SERVIR EN LA MESA O TERRAZA: 

 SE SIENTA EN UNA MESA Y PIDE POR SU MÓVIL ETC. 

 SE SIENTA Y A TRAVÉS DE MÓVIL LLAMA AL CAMARERO, O DE CUALQUIER OTRA FORMA. 

 EL CAMARERO TOMA NOTA Y PODRÁ VER POR SU SOPORTE, EL PEDIDO, NOTA DE CONDICIONES 

ESPECIALES (SIN SAL, SIN PICANTE) PODRÁ CONSULTAR ANTES INCLUSO DE SENTARSE.) IMPORTE 

ACUMULADO, FACTURA O TICKET. 

 PUEDE LLAMAR AL CAMARERO EN CUALQUIER MOMENTO, CONSULTARLE ALGO POR EL MÓVIL, 

PEDIR LO QUE DESEE ETC. 

 PARA PEDIR LA CUENTA 

 PAGAR CON MÓVIL O TARJETA PUES TIENE LA FACTURA, ACEPTANDO Y CERRANDO. 

 EN LA RESERVA PODRÁ ELEGIR MESA PUES TENDRÁ UN MAPA VIRTUAL, TURNO, SE LE AVISARÁ AL 

MÓVIL CUANDO EL CLIENTE PIDA LA CTA. Y SE LEVANTE ETC. 

 

ESQUEMA PEDIDO EN MOSTRADOR, SE PUEDE ORGANIZAR DE 

MUCHAS FORMAS, LA APLICACIÓN TIENE MUCHAS VARIABLES 

AHORRO DEL 50 % DEL PERSONAL Y TIEMPO DE ESPERA 

LE PERMITE PAGAR MAS Y TENER LOS MEJORES PROFESIONALES 

 

Instalación PARA pedidos instantáneos en barra online, 

para recogerlos el cliente al momento. 
 



 

ESTANTERÍAS, BEBIDAS ETC. 

COCINA  PASILLO 

 

    

SERVILLETAS, TENEDORES, 

CUCHILLOS ETC. 

 

CÁMARAS  CÁMARAS  CAMARAS 

COMIDA  

TABLETS 
BARRA 

 
 

TABLETS 

GRIFOS- BARRA 
 

TABLETS 
BARRA 

COMIDA  
ALTAVOZ ZBEBIDAS-VASOS 

 
ALTAVOZ VASOS 

 
BEBIDAS-VASOS ALTAVOZ 

 

COLA 

 
PUESTO -1 

COLA 

 
PUESTO -2TTA 

COLA 

 
PUESTO -3 

COLA 

 
HABLAR Y OIR POR MÓVIL  

O MICROFONO Y ALTAVOZ, POR TABLET 

CON AURICULAR ETC. 

 

SISTEMA PARA DE CONVERSACIÓN IDIOMAS, PARA RECEPCIONES DE 

HOSPITALES, BANCOS, TIENDAS, COMISARÍAS ETC. 

SE PUEDE HACER CON SUS EQUIPOS O LOS NUESTROS. 

SISTEMA INTERPRETE PARA VIAJES. 

PARA POLICÍA, EMERGENCIAS, CALLE, TIENDAS ETC. 

 

TENEMOS DISEÑADO UN EQUIPO MUY SENCILLO DE MANEJAR, MUY CÓMODO PARA 

CONVERSACIÓN EN LA CALLE ETC. Y SU PRECIO OSCILARÁ ENTRE 30€ Y 50€ SEGÚN 

PRESTACIONES NO DE IDIOMA, SINO POSIBILIDADES DE UTILIZACIÓN.  

SE PUEDE HACER CON SU MÓVIL, TABLET ETC. 

PARA UTILIZAR CUALQUIER SERVICIO NUESTRO, NO SE NECESITA 

CARGAR NINGUNA APLICACIÓN en su soporte 

 

Pedido barra o mesa 
Anotas el pedido, y te vas al bar y puedes decidir si te sientas en una 

mesa o lo tomas en la barra, recogiendo el pedido. 

                                 O  

 

 

 

PANTALLA DATOS CAMARERO 

PEDIDO ETC. 

EL CAMARERO PUEDE CAMBIAR 

DE TICKET A FACTURA-COPIAS 

IDIOMA CAMARERO 

PANTALLA 

CLIENTE 

PON TU MÓVIL, LISTA PEDIDO 

TICKET O FACTURA- AL PEDIR 

IDIOMA-CLIENTE 

 

RECOGER EN PUESTO SERVICIO DE MESA Nº MESA: TABLET CAMARERO O PEDIR ONLINE 



EJEMPLO GESTIÓN PEDIDOS 

RESERVAR 

 RESERVA NORMAL. 

 RESERVA CON SEÑAL ( local- 
condiciones) 

 RESERVA CON SEÑAL 
 ( local- condiciones) con 

DESCUENTO. 
- SI DISPONE DE UN COMEDOR VIRTUAL, 

PODRÁ LA SITUACIÓN DE LA MESA, 
SEGÚN SUS DE DESEOS, 

- NOSOTROS LO HACEMOS. 

 CADA CLIENTE HARÁ LA RESERVA EN SU IDIOMA: 
EL LOCAL LA RECIBIRÁ POR ESCRITO O VOZ Y PODRÁ CONTACTARLO ETC. 

 POR TELÉFONO. CONVERSACIÓN/CONSULTA ETC. 

 POR ESCRITO DESDE NUESTRA APP. 

 PERSONALMENTE CON NUESTRO SERVICIO CONVERSACIÓN, CON SU MÓVIL, TABLET O CON EL 
EQUIPO QUE HEMOS DIDEÑADO.  

 ESTE EQUIPO PODRÁ ADQUIRIRLO NUESTROS CLIENTES PARA VIAJAR Y FUNCINARÁ CON APP.  
o PRECIO APROX. 20 € UD. 

 HABLARÁ A TRAVÉS DE UN ALTAVOZ O  EL MÓVIL DE LA PERSONA A QUIEN SE DIRIGE. 

 EN LOS LOCALES DE NUESTROS CLIENTES CONECTARÁ AUTOMATICAMENTE, CON SUS EQUIPOS. 

 NUESTRO EQUIPO ESTÁ DISEÑADO PARA RECEPCIONES, HOSPITALES, POLICIA, CÍAS AEREAL, 
FERROCARRIL ETC. 

 

EL DÍA Y HORA DE LA RESERVA: SE LE AVISARÁ CUANDO EL CLIENTE QUE OCUPA SU 

MESA PIDA LA CUENTA, PAGUE Y SE LEVATE DE LA MESA, POR POR LA APP. AL TELEFONO QUE HA PEDIDO 

LA RESERVA O AL Nº QUE NOS INDIQUE. 

TAMBIÉN SE LE COMUNICARÁ CUALQUIER INCIDENTE, DESDE QUE EFECTUA LA RESERVA. 

Nº COMENSALES CUATRO 

Nº DE MESA LA 10  

PUEDE SER MAS DE UNA MESA POR GRUPO Y CTA. 

RECORRIDO PEDIDO Y SERVICIO 

 

 

 

PIDE EL CAMARERO CON SU TABLET-CAMARERO  LOS HAN PEDIDO CON SU MÓVIL-CLIENTES 

BARRA  

 

COCINA  

 

SE RECIBE EL PEDIDO: 

EN BARRA BEBIDAS, COCINA COMIDA  

 
PAPEL 

 

 
PANTALLA 

 



SERVICIO. 

Puede pedir en cualquier momento durante la comida, incluso abrir una cuenta o varias diferentes. 

Podrá ver en cada momento el gasto acumulado en cualquiera de las cuentas. 

Cuando está pidiendo al camarero podrá ver todo lo que anota en el pedido,  y ver gasto que se va acumulando. 

 

 

 
 

 

  
 
 
 
 
 

 

ENTREGA EL TICKET AL CLIENTE 

LA IMPRESORA LA LLEVA EL CAMARERO AL CINTO ETC. 

 

ESTA PUEDE LLEVARLA COLGADA PARA DAR  TICKET O FACTURA 

DE LA CUENTA EN LA MESA, COBRANDO CON LA TARJETA Y LA 

TABLET DEL CAMARERO. 

EL CLIENTE PUEDE VER EN SU MÓVIL TODOS LOS DATOS DEL 

SERVICIO DURANTE LA ANOTACIÓN, CONTROLAR EL GASTO 

ACUMULADO, FACTURA ETC. Y QUEDARSE UNA COPIA DE TODO 

EL PROCESO. 

PUEDE REALIZAR EL LOS PEDIDOS DESDE SU MÓVIL Y PAGAR, SE 

RECIBIRÁ COPIA DEL PAGO EN EL LOCAL, EN LA IMPRESORA O 

TABLET DEL CAMAREROS QUE LE SIRVIÓ ETC. 

 

 

Cuando pides un determinado plato, bebida etc. habrá una tecla y un 

espacio para servicio especial:ra  

 

 

SI HAY ALGUNA INDICACIÓN ESPECIAL EN EL 

PEDIDO, APARECERÁ LA NOTA 

 

 

Nota: 

Con sacarina 

Con hielo 

Con leche soja ETC. 

PIDE LA CUENTA, TICKET O FACTURA 

PAGA. EFECTIVO, TARJETA ETC. 

SE PREPARA LA MESA. 

AVISA AL CLIENTE QUE ESPERA 

Y SE SIENTA LA PRÓXIMA RESERVA 

 

NOTA  



FACTURA/TICKET / HOJA DE PEDIDO 

FACTURA  Nº                  / TICKET Nº   NIF/CIF: 

EMPRESA  

ESTABLECIMIENTO  

DIRECCIÓN  

TELÉFONO- CORREO  

RESERVA  

MESA  

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

 TOTAL   

 IVA 10 %   

 TOTAL FACTURA   

 

El ticket es lo mismo solo que con IVA INCLUIDO. 

FACTURA Nº_____________ O   TICKET Nº_______________________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ESTUDIOS ESTADÍSTICOS 

1.  Evolución facturación. 

2.  Historial existencias. 

3. Ocupación y horarios 

4.  Platos más consumidos verano, frio, lluvia etc. 

5.  Productos y bebidas más consumidos verano, frio, lluvia etc. 

6.  Menús. 

7.  Ofertas más buscadas. 

8.  Horarios de más demanda y venta. 

9.  Ventas en terraza todos los datos. 

10.  Ventas y facturación camareros. 

11.  Ventas online, horarios etc. 

12. Demanda platos para llevar. 

13.  Cierre automático liquidación de comisiones a camareros etc. 

14.  Cualquier dato que quiera saber, nos lo pide y le facilitamos el 

software gratuito a nuestros clientes. 

a. Con nuestro servicio de pedidos y contabilización automática de 

gastos etc. todo es posible. 

b. No usar papel, y controlar todo comercial, gestión, administración, 

personal, impuestos etc. sin introducir un solo dato durante el 

proceso. 

c. Servicio de seguridad e higiene en el trabajo. 

d. Un servicio de gestoría y gestión por 100€ al mes, cuando ahora le 

cobran 300€ una gestoría mas, extras. 

e. Etc. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Listados Clientes 
 

LOCAL  ACTIVIDAD  
COCINA ETC.  Nº CLIENTE  

DIRECCIÓN  PROVINCIA  

CIUDAD  COMUNIDAD  

CORREO  TELÉFONOS  

HORARIO LOCAL  HORARIO COMIDAS  

NOTA: 
 
 

 

LOCAL  ACTIVIDAD  
DIRECCIÓN  Nº CLIENTE  

COCINA ETC.  PROVINCIA  

CIUDAD  COMUNIDAD  

CORREO  TELÉFONOS  

HORARIO LOCAL  HORARIO COMIDAS  

NOTA: 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

MODELO DATOS LOCAL 
 
 

 

  

 

 

    

 BUSCADOR POR VOZ Y LISTA. 
 

 

 

 

 

 

ATENCIÓN PERSONAL-CONVERSACIONES, RESERVAS, BUSQUEDAS, 

CONTENIDOS ETC.  

EN TODOS LOS IDIOMAS 

 

 
 
 
 
 
 

INDICAR SU SITUACIÓN CON REFERENCIA AL LOCAL, DISTANCIA Y RUTA, PRINCIPALMENTE SI ESTÁ EN LOS 
MUSEOS, PROXIMIDADES  ETC, OTROS LUGARES DESTACADOS. NUESTRO PERSONAL LO DISEÑARÁ CON USTED. 

A TRAVÉS DE NUESTRO SERVICIO DE TAXIS, PODRA VER EL COSTO DE CUALQUIER DESPLAZAMIENTO Y TAMBIÉN 
PODRÁ CONOCER LAS FORMAS DE DESPLAZAMIENTO EN  LOS TRANSPORTES PÚBLICOS. 

Piense en lo bueno que sería que el turismo de los museos, Estación de Atocha, etc. pudiera tener información exacta 
de la oferta cercana, situación etc. de restauración y ocio. El turista es muy curioso, yo viajé  a 35 países cuando 

trabajaba en inspección de obra, ingeniero obra civil, para quizás la mayor empresa de ingeniería del mundo, yo lo era. 

Nosotros comercializaremos hospedajes, viajes, etc. de una forma muy particular, pues adquiriremos gran cantidad de 
estos servicios, con pago inmediato, y venta lowcost. Además a los sectores de hostelería, ocio,  turismo y usuarios 

inscritos, todos nuestros servicios (idiomas, organizador de viajes etc.) 

Y lo mas importante, nuestra APP estará en todos estos países, y conocerán nuestros servicios. 

Nosotros somos tan diferentes a todo lo que hay, sirva como ejemplos, que si utiliza el servicio de comida a domicilio, 
nosotros le damos un soporte para publicitarlo y realizarlo, servicio de entrega etc., pero usted hace las ofertas en cada 

momento, cobra directamente, si quiera en el mismo pedido, etc. pero sin ningún costo, en nuestro contrato. 

ES TREMENDAMENTE IMPORTANTE, ESPECIALMENTE PARA EXTRANJEROS VER LA RECETA Y UNA FOTO DEL PLATO, SE DICE TAMBIEN SE 
COME CON LOS OJOS Y ADEMAS DESCONOCEN LA COCINA, PRODUZTOS ETC. 

HABRÁ MUCHAS MAS NOVEDADES DE PRESTACIÓN DE SERVICIOS 

 
 

 

 

 

HORARIOS: LOCAL, COCINA, ,  

SERV. DOMICILIO, ETC. 

PARTICULARIDADES Y CONDICIONES DEL 

SERVICIO DEL LOCAL Y SUS INSTALACIONES. 

MAPAS DE SITUACIÓN 

ETC. 

GALERÍA DE FOTOS 

Y VIDEOS 

C/ DE ANCORA 

TERRAZA Y COMEDOR 

MENÚS 

MENÚS NOVEDAD 

WEB CLIENTE 

BUSCADOR-LOCAL-CARTAS 

INSTALACIONES, SERVICIOS  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RESERVAR 

CATERING 

CARTAS 

COMIDA 

CARTAS 

BEBIDAS 

 

CONDICIONES DE 

CANCELACIÓN MENÚS 

 

 



CARTAS DE SERVICIOS DEL LOCAL 

CATERING  EVENTOS 
 

MENÚS 

novedad 

 NOCHES DE 

BURGUER 

GOURMET 

 
CENAS 

MISTERIOSAS 

         

CONSEJOS 

DEL CHEF 

 
CARTA 

COMIDA 

 
RACIONES 

 
TAPAS, 

APERITIVOS 

 
CARTA 

POSTRES 

         

CARTA 

BEBIDAS 

 
BEBIDAS, 

DESTILADOS 

 
OFERTAS 

 
NOTAS 

 
RESERVAS 

CONTACTO 

 

MENÚS 

TODOS 

 
MENÚ 

MEDIODÍA 

 
MENU 

NOCHE 

 FIN-FEST. 

SEMANA 

MEDIODÍA 

 FIN-FEST. 

SEMANA 

NOCHE 

 

DESAYUNOS/MERIENDAS  INSTALACIONES  SERVICIOS 

 

 CARTA COMIDAS  CARTAS DE BEBIDAS  OTRAS-DESTILADOS 

 NUESTRAS CHULETAS  CAFÉS ETC.  COCTELES 

 CORTES DE CARNE PARA 

AUTÉNTICOS CARNÍVOROS 

 VINOS  GINEBRAS Y TONICAS 

 ENTRANTES  CERVEZAS  RON 

 LAS PENCAS  REFRESCOS   WHISKY 

 DE LA HUERTA A LA MESA  ZUMOS  VODKA 

 HUEVOS   BATIDOS 

NATURALES/TROPICALES 

 TEQUILA 

 PESCADOS DE LA LONJA  ZUMOS NATURALES  BRANDYS 

   SIDRAS  AGUARDIENTES 

 CARNE   CAVAS   COMBINADOS 

 POSTRES   CHAMPAGNE  AGUARDIENTES 

 ETC.    BRANDYS 

     COMBINADOS 

     ETC. 

ETC. 

CATERING, EVENTOS ETC. 

Catering para Particulares 

Conviértete en el perfecto anfitrión. Diseña el evento a tu gusto, imagina cómo quieres 

que sea y nosotros gestionaremos todo. Nuestra experiencia nos avala. Disponemos de diferentes tipos de 

servicios para realizar tu presupuesto a medida. 

Catering para Bodas 
Entendemos que tu boda tiene que ser especial y que debe ser perfecta. Contamos con años de experiencia y 

cariño entregado en cada detalle para asegurar que esas premisas se cumplen. 

¿Tienes un lugar para celebrar tu boda? Si es así, Sal Gorda es tu catering de confianza. Convertiremos tu lugar 

en espacio de ensueño para que sea un día inolvidable. Contáctanos te contaremos más historia con final feliz 

Comida a domicilio en Madrid 



Ponemos a tu disposición una amplia selección de nuestra gastronomía para que disfrutes donde tú quieras. El 

mejor Catering para grupos en Madrid 

¿Quieres que te lo llevemos o prefieres recogerlo en el restante? Tendremos todo listo para que puedas 

disfrutar de nuestros platos donde tú quieras. 

CONTRATACIÓN DE CATERING, EVENTOS, ESPECTACULOS etc. 

Nuestra APP incluye un servicios  de contratación de catering, eventos etc. pudiendo hacer a través  de el 

propuestas de menús, etc. y contrapropuestas, manteniendo un contacto directo, contratos, anticipos, pagos, 

estableciendo las condiciones básicas siempre con el cliente en  cualquier idioma, con el equipo de 

conversación y traducción simultánea. 

MENÚS NOVEDADES 

CHULETÓN,  SOLO FINES DE SEMANA  

Para dos personas  75€ 
Ensalada de tomate con vinagreta de pistacho FOTO 

Croquetas de jamón ibérico (2 ud. por persona) FOTO 

Chuletón fileteado con patatas soufflé FOTO 

POSTRE: Tarta fina de manzana para cerrar con el mejor sabor de boca. FOTO 

BEBIDA: Botella de vino crianza D.O. Rioja FOTO 

 

 

 

NOCHES DE BURGER GOURMET 

SOLO JUEVES POR LA NOCHE. Plazas limitadas 

Prepárate para una explosión de sabor con nuestras  

burgers gourmet hechas con carne de primera calidad,  

pan artesanal y los ingredientes más top. 

CENAS MISTERIOSAS  
✅ Vive una experiencia única. Cena sorpresa con platos seleccionados por nuestro chef. 

✅ Sin preocuparte por qué pedir. Solo disfruta, nosotros elegimos por ti. 

✅ Plazas exclusivas. Solo disponible para los más atrevidos. 

✅ Descubre sabores inesperados. Una cena que te sorprenderá. 

 

RECOMENDACIONES DEL CHEF 

Sal Gorda es un restaurante de cocina tradicional en Madrid. De entre los 

numerosos platos que les ofrece nuestra carta, les sugerimos 

Como entrantes: 

FOTO- RECETA Pencas de acelgas rebozadas, con jamón dulce, salsa española y tacos ibéricos,   

FOTO-RECETA Bien nuestros huevos con txangurro,   

FOTO-RECETA Nuestro foie de pato de elaboración artesanal.  

Como plato principal pueden degustar  nuestros pescados como el: 



FOTO- RECETA Bacalao al ajoarriero, presentado con pimiento choricero, y manzana asada   

FOTO-RECETA Los lomitos de salmonetes con vinagreta templada de chalotas.   

 

Si su preferencia es la carne, pueden ser una buena opción: 

 FOTO- RECETA El steak tartare,   

FOTO-RECETA La tarta final de manzana  

FOTO- RECETA El lomo de buey a la “sal gorda” con patatas souflé,.  

Para terminar 

todo lo que se requiera de los vinos de nuestra bodega. 

Y si todo esto no le convence,  

puede consultar nuestra selección de menús especiales de Sal Gorda. 
 

 

BUSCADOR PRODUCTOS Y SERVICIOS LOCAL 
 DESAYUNOS  

 MERIENDAS  

 MENUS NOVEDAD  

 MENUS  

 RECOMENDACIONES CHEF  

 

 BUSCAR SERVICIO PLATOS ETC.   BUSCAR OFERTA DE PRODUCTOS 

 Nuestras chuletas    

 Cortes de carne para 

autenticos carnivoros 

   

 Entrantes    

 Las pencas    

 De la huerta a la mesa    

 Huevos     

 Pescados de la lonja   ETC. 

 Carne     

     

     

 

 

 

 

BEBIDAS   CON ALCOHOL 

 CAFÉS ETC.   DESTILADOS 

 VINOS   COCTELES 

 CERVEZAS   COMBINADOS 

 REFRESCOS Y ZUMOS   AGUARDIENTES 

 CAVAS ETC,   BRANDYS 

 ETC.   ETC. 

CARTA COMIDAS 

NUESTRAS CHULETAS, LA SELECCIÓN DE LO SELECTO. 



 

DEHESA BELLOTA La chuleta ibérica de bellota: un manjar con sabor a montanera. 

Vacas que pastan libremente en la Dehesa Salmantina. 

65€ 

/ KG 

PESO 

_____         € 

 

RUBIA GALLEGA Los chuletones de raza Rubia Gallega destacan por tener una 

buena cobertura de grasa amarillenta, un textura tierna y un sabor distintivo. 

80€ 

/ KG 

PESO 

_____       € 

 

LURRA PAÍS VASCO Los chuletones nacionales Lurra (País Vasco), tienen un alto 

rendimiento ya que cuentan con mucho músculo, ideales para los que quieren una 

chuleta con poca merma. Con una pequeña microveta y una cobertura de grasa 

excelente, dan como resultado una carne muy tierna con un sabor que envuelve. 

80€ 

/ KG 

 

PESO 

_____       € 

 

 

DRY AGED Una selección de chuletones de nuestras mejores categorías con un 

proceso de maduración Dry Aged. El proceso Dry Aged se realiza en ambientes de 

humedad y temperaturas controladas en las cámaras de maduración durante un 

periodo de más de 40 días. 

85€ 

/ KG 

 

PESO 

_____ € 

 

VACA VIEJA + 15 AÑOS Cuando la edad es una virtud. El tiempo nunca pasa por las 

cosas sin dejar huella, y en el caso de la vaca, su carne adquiere con el paso del 

tiempo textura y complejidad. 

69€ 

/ KG 

PESO 

_____ € 

 

VACA FINLANDESA Raza originaria de Escocia. Inicialmente fue una raza 

especialmente destinada a la producción de leche. Pero, con el paso del tiempo, se 

descubrió y comenzó a comercializar su excelente carne. Su carne es considerada 

por muchos, una de las mejores carnes del mundo. 

75€ 

/ KG 

PESO 

_____ € 

 

 

CORTES DE CARNE PARA AUTENTICOS CARNIVOROS 

 

NUESTRA ESPECIALIADAD, LOMO DE CARNE ROJA "SAL GORDA" 

Corte mínimo 400 grs (Aproximado). 

Acompañado de patatas soufflé 

57€ 

/ KG 

PESO 

_____ € 

 

T-BONE VACA CON 21 DÍAS DE MADURACIÓN 

El T-Bone de Vaca es un corte excepcional que combina lo mejor de dos 

mundos: el solomillo y la chuleta, unidos por su característico hueso en 

forma de T. 

65€ 

/ KG 

PESO 

_____ € 

 

LOMO DE VACA MADURADO. MÍNIMO 30 DÍAS (AL PESO) 

Corte mínimo 400 grs (Aproximado). 

Acompañado de patatas soufflé 

70€ 

/ KG 

PESO 

_____ € 

ENTRANTES 

 

JAMÓN IBÉRICO 100% BELLOTA CON D.O. DE EXTREMADURA 

Acompañado de tomate y tostaditas 
 

25,20€ 

 

 

FOIE DE PATO MICUIT CON TRUFA 

Sumamos el color y la textura del foie gras entero al sabor de la trufa con un resultado 

maravilloso!!! 

26,70€ 

 

 

NUESTRAS ANCHOAS ARTESANAS EN SALAZÓN CON ACEITE DE OVE 

Anchoa seleccionada, con un período de maduración de entre 12 y 15 meses. 
 

26,60€ 

 

CROQUETAS GOURMET DE JAMÓN HECHAS EN CASA (8UD) 

Deliciosas croquetas de jamón ibérico, crujientes por fuera y cremosas por dentro, con el 

sabor auténtico que nunca pasa de moda. 

14,70€ 

 



 

EL AUTÉNTICO PULPO A FEIRA CON CACHELOS 

Tierno pulpo sobre cama de patatas, sazonado con pimentón, sal gorda y un toque de 

aceite de oliva virgen extra. Un clásico irresistible. 

25,20€ 

 

 

PULPO A LA PARRILLA CON SALSA ROMESCO Y HUMUS 

Pulpo a la parrilla, tierno y con un toque ahumado, servido sobre una suave cama de 

hummus especiado y salsa romesco. Un plato que combina tradición y creatividad 

25,20€ 

 

 

LOMOS DE SARDINA AHUMADAS Y TAPENADE DE KIWI 

El resultado te sorprenderá por su sencillez y su delicioso sabor lleno de frescura. 
 

23,70€ 

 

 

LAS PENCAS, NUESTRA DEBILIDAD 
 

 

PENCAS DE ACELGA REBOZADAS RELLENAS DE JAMÓN Y CREMA DE QUESO 

Crujientes pencas de acelga rellenas de jamón y queso, rebozadas con mimo y servidas 

en 4 irresistibles piezas. Tradición y sabor en cada bocado. 

14.20€ 

 

 

PENCAS DE ACELGA RELLENAS DE CECINA Y QUESO AHUMADO CON SALSA DE QUESO 

TRUFADO  Pencas de acelga rellenas de cecina y queso, rebozadas y bañadas en una 

cremosa salsa de queso ahumado de Tineo. Una delicadeza presentada en 4 piezas. 

15,95€ 

 

 

 

 DE LA HUERTA A LA MESA  

 

ENSALADA DE TOMATE CON BURRATA 

Receta italiana refrescante y ligera que tanto nos sirve de entrante o como 

acompañamiento. 

 

 

CARPACIO DE TOMATE CON VINAGRETA DE PISTACHO 

Carpaccio de tomate fresco acompañado de una vinagreta de pistacho, que aporta un 

toque crujiente y un equilibrio perfecto de sabores. Una opción ligera y deliciosa 

13.40€ 

 

 

ENSALADA DE TOMATE DE TEMPORADA CON VENTRESCA DE ATÚN Y CEBOLLETA 

TIERNA Y MOUSSE DE PIPARRA   Fresca ensalada de tomate de temporada con 

ventresca de atún, cebolla tierna y un toque cremoso de mousse de piparra. Un 

equilibrio perfecto entre tradición y sofisticación. 

16.70€ 

 

 

ALCACHOFAS FRITAS CON SALSA ROMESCO 

Un manjar que, si no te das prisa, te quedarás sin él. 
 

15.05€ 

 

 

 
COCINA CON HUEVOS  

 

TORTILLA DE PATATA 

Para uno o para dos, perfecta!! Tortilla de patata al punto, jugosa y con el toque 

perfecto. Un clásico irresistible que despierta los sentidos.» 

10.10€ 

 

 

TORTILLA DE PATATA CON PULPO 

Tortilla de pulpo, una fusión de sabores gallegos, combinando la suavidad de la 

tortilla con el toque inconfundible del pulpo y pimentón. Un plato único y delicioso 

17.15€ 

 

 
PESCADOS DE LA LONJA  



 

TRINCHADO DE ATÚN ROJO 

Finas láminas de atún rojo aliñadas con un toque de aceite de oliva virgen extra. 

Sabor puro y textura inigualable en cada bocado 

29.70€ 

 

 

TARTAR DE ATÚN ROJO 

Tartar de atún rojo fresco, marinado al punto perfecto, servido sobre una cama de 

aguacate. Una explosión de sabor y frescura en cada bocado. 

29.70€ 

 

 

LOMO DE MERLUZA CON SU BILBAÍNA 

Lomo de merluza a la bilbaína, suave y jugoso, realzado con un refrito de ajos 

dorados y aceite de oliva virgen extra. Un plato sencillo y lleno de sabor. 

26.50€ 

 

 

SAPITO A LA BILBAÍNA 

Rape a la bilbaína, cocinado a la perfección y acompañado de su tradicional refrito de 

ajo y guindilla. Un clásico del norte lleno de sabor y tradición. 

24.50€ 

 

 

LOMO DE BACALAO AJOARRIERO 

Bacalao ajoarriero, una receta tradicional con bacalao desmigado, acompañado de 

pimientos, ajo y tomate en un guiso lleno de sabor y tradición. Perfecto para los 

amantes de la cocina casera. 

23.50€ 

 

 

BACALAO PIL-PIL A NUESTRO ESTILO 

Bacalao al pil pil, cocinado a la perfección en su propia emulsión de aceite, ajo y 

guindilla. Un plato icónico de la cocina vasca, lleno de sabor y tradición. 

23.50€ 

 

 

BACALAO CONFITADO CON TINTA DE TXIPIRONES 

Bacalao con tinta de chipirón, una combinación única de sabores marinos, con el 

bacalao jugoso acompañado de una intensa y suave salsa de tinta. Un plato lleno de 

persona 

23.50€ 

 

CARNE 

 

NUESTRA ESPECIALIDAD, LOMO DE CARNE ROJA "SAL GORDA" (AL PESO) 

Corte mínimo 400 grs (Aproximado). 

Acompañado de patatas soufflé 

56€ 

/ KG 

PESO 

_____ € 

 

LA TXULETA DE LOMO DE VACA 30 DÍAS DE MADURACIÓN (AL PESO) 

De vacunos EXTRA, maduradas en cámaras con un seguimiento diario, obtenemos 
una maduración especial de 30 días consiguiendo el sabor natural de la carne 
madurada. 

55€ 

/ KG 

PESO 

_____ € 

 

LOMO DE VACA MADURADO (PESO MÍNIMO APROX. 400GRS.) 

Corte mínimo 400 grs (Aproximado). 

Acompañado de patatas soufflé. 

70€ 

/ KG 

PESO 

_____ € 

 

SOLOMILLO DE VACA A LA PARRILLA 

Jugoso solomillo de vaca, seleccionado de las mejores piezas, preparado al punto 

perfecto para resaltar todo su sabor y ternura. Una elección clásica y elegante. 

  27,70€ 

 

 

OTRA ESPECIALIDAD DE LA CASA, EL STEAK TÁRTAR 

Steak tartar al estilo Sal Gorda, preparado al momento con carne de primera calidad 
y aliñado con la receta secreta de la casa. Una experiencia gourmet inolvidable. 

  27,70€ 

 

 

POSTRES 



 

NUESTRA FAMOSA TARTA FINA DE MANZANA CALIENTE (25 MINUTOS) 

Nuestra famosa tarta de manzana caliente, elaborada al momento durante 25 minutos 

para garantizar su frescura y sabor inigualable. Un clásico que nunca decepciona. 

También puedes pedirla acompañada de helado 

7,35€ 

 

 

PASTEL DE QUESO CAMEMBERT 

Pastel de queso Camembert, suave y cremoso, con un sabor intenso y envolvente que 

deleita en cada cucharada. Perfecto para los amantes del queso. 

8,50€ 

 

 

NUESTRA RECETA TRADICIONAL DE TIRAMISÚ 

Tiramisú tradicional, elaborado con capas de bizcocho empapado en café, crema de 

mascarpone y un toque de cacao. Un postre italiano que conquista a todos los paladares. 

7,70€ 

 

 

COULANT DE CHOCOLATE 

Coulant de chocolate, con un interior fundente y cremoso que se desborda al primer 

corte. Un postre irresistible para los amantes del chocolate. 

6,70€ 

 

 

MILHOJA DE NATA Y CREMA 

Milhoja de nata y crema, con finas capas de hojaldre crujiente rellenas de nata montada y 

crema pastelera. Un postre clásico que combina ligereza y dulzura. 
 

7,20€ 

 

 

ACLARACIONES 

En el caso de las carnes, la APP calcula el importe  una vez que se le ponga el precio 

simplemente pinchando el producto (carne) y mediante voz o escribiendo se indica el peso en 

gramos, se confirma el pedido, y este se incorpora a la lista. 

 

 En cada partida (PEDIDO) se puede acompañar de una aclaración, indicación etc. para la 

cocina, barra, bebida, platos, etc. 

 

 

                                                  resturocio.com 

                                          CABECERA–MENÚ 

RESERVAR  COMIDA  BEBIDA  MENUS  OFERTAS  DESAYUNOS  HORARIO 
             

NORMAL  VACUNO  VINO  MEDIODÍA  NORMALES  CONTINENTAL  LOCAL 

C/ PEDIDO  POLLO  CERVEZA  NOCHE  INSTANTANEAS  INGLÉS  COCINA 

DESCUENTO  CERDO   REFRESCOS  FIN SEMANA  DIARIAS    OTROS 

OFERTA  AVES  DESTILADO  ESPECIAL  SEMANALES     

ETC.  PESCADOS  SIN ALCOH.  DEGUSTAC.  MENSUALES     

  HUERTA  COCTELES  SEMANAL  COMIDA     

  POSTRES  ETC.  FIJO  BEBIDAS     

  COMPARTE    GRUPOS  ETC.     

  ETC.    ETC.       

 
 
 
 
 
 

NOTAS 

NOTAS PEDIDO PEDIDO INICIO 



MENÚS 
 

MENUS NO DISPONIBLES, NI FINES DE SEMANA, NI FESTIVOS 
LA APP INDICARÁ AL USUARIO QUE ESTOS DÍAS, SI LO PIDE. 

 

Menús grupos 2025,- 3 comensales 

MENÚ         OPCIÓN 1 PRECIO TOTAL 35€ 

NOTA  Al pedir cualquier un plato, bebida etc., se puede añadir una nota, con 

agua, corto café, sin azucar, sin sal o picante, en vaso, sin nata etc. 

ALERGENOS  PRIMER PLATO 

          Entrantes al centro mesa 

 
FOTO-RECETA Ensalada de tomate con ventresca y vinagreta de albahaca 

 
FOTO-RECETA Croquetas crujientes de jamón ibérico 

 
FOTO-RECETA Alcachofas fritas con salmorejo 

 
 SEGUNDO PLATO- 

 
FOTO-RECETA Lomo de  carne roja acompañado de patatas Bastón 

 
FOTO-RECETA Lomos de lubina a la Bilbaína 

 
 POSTRES 

 
FOTO-RECETA Tarta de manzana “Sal Gorda” 

 
FOTO-RECETA Coulant de chocolate con frutos rojos 

  PAN, CAFÉ O BEBIDA 

BEBIDA: puedes disfrutar de otras opciones de bebida no 

incluida en el menú,    Solicita información 

 

BEBIDAS 

FOTO Vino tinto crianza D.O. RIOJA 

FOTO Vino blanco denominación RUEDA 

FOTO AGUA 

 

CAFÉ, INFUSIÓN, ETC. 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
                    

 CAFÉS SOLO 

 CAFÉS CON LECHE 

 CAFÉ CORTADO 

 AMERICANO 

 DESCAFEINADO SOLO 

 DESCSAFEINADO CON LECHE 

 DESCAFEINADO DE SOBRE 

 TE NEGRO 

 TE ROJO 

 TE  VERDE 

 MANZANILLA 

 POLEO 

 TILA 

 ZUMO DE NARANJA 

LO QUE DESEEN INCLUIR 

                             
 CAFÉ, ETC. CON:. 

 ENTERA 

 SEMI 

 DESNATADA 

 SOJA 

 ABELLANA 

 AGUA 

 AZUCAR 

 AZUCAR MORENO 

 SACARINA 

 VASO 

 TAZA MEDIANA  

 ETC. 

 

IR A TODAS LAS 

CARTAS  

OTRAS 

CONSUMICIONES 

NO INCLUIDAS. 

CONDICIONES 



Menús grupos 2025,- 4 comensales 

MENÚ         OPCIÓN 2 PRECIO TOTAL 40€ 

 
NOTAS  Al pedir cualquier un plato, bebida etc., se puede añadir una nota, con agua, corto 

café, sin azucar, sin sal o picante, en vaso, sin nata etc. 

SELEC. ALERGENOS  PRIMER PLATO 

              Entrantes al centro mesa    ( SELECCIONAR 3 )                

  
FOTO-RECETA Carpaccio de Tomate de Temporada con Vinagreta de Pistacho 

  
FOTO-RECETA Ensalada de Pimientos Asados con Bacalao y Cebolla Tierna 

  
FOTO-RECETA Pencas Fritas Rellenas de Jamón y Queso con Salsa Verde 

  
FOTO-RECETA Alcachofas Fritas con Sal en Escamas y Salsa Romesco 

  
FOTO-RECETA Tortilla de Patata 

  
 SEGUNDO PLATO (SELECCIONAR 2) 

  
FOTO-RECETA Lomo de Carne Roja acompañado de Patatas Bastón 

  
FOTO-RECETA Solomillo de Cerdo al Pedro Ximénez con Patatas con Mojo 

  
FOTO-RECETA Lomo de Bacalao confitado con Pisto de Verduras 

  
FOTO-RECETA Lomo de Lubina al Horno sobre Risotto de Setas 

  
 POSTRES 

  
FOTO-RECETA Tarta de manzana “Sal Gorda” 

  
FOTO-RECETA Coulant de chocolate con frutos rojos 

   PAN, CAFÉ O BEBIDA 

BEBIDA: puedes disfrutar de otras opciones de bebida no incluida en el menú, 

Solicita información 

BEBIDAS 

FOTO Vino tinto crianza D.O. RIOJA 

FOTO Vino blanco denominación RUEDA 

FOTO AGUA 

 

CAFÉ, INFUSIÓN, ETC. 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
                    
 

 CAFÉS SOLO 

 CAFÉS CON LECHE 

 CAFÉ CORTADO 

 AMERICANO 

 DESCAFEINADO SOLO 

 DESCSAFEINADO CON LECHE 

 DESCAFEINADO DE SOBRE 

 TE NEGRO 

 TE ROJO 

 TE  VERDE 

 MANZANILLA 

 POLEO 

 TILA 

 ZUMO DE NARANJA 

LO QUE DESEEN INCLUIR 

                             
 CAFÉ, ETC. CON:. 

 ENTERA 

 SEMI 

 DESNATADA 

 SOJA 

 ABELLANA 

 AGUA 

 AZUCAR 

 AZUCAR MORENO 

 SACARINA 

 VASO 

 TAZA MEDIANA  

 ETC. 

 

IR A TODAS LAS 

CARTAS  

OTRAS 

CONSUMICIONES 

NO INCLUIDAS. 

CONDICIONES 



Menús grupos 2025,- 6 comensales 

MENÚ         OPCIÓN 3 PRECIO TOTAL 50€ 

 
NOTAS  Al pedir cualquier un plato, bebida etc., se puede añadir una nota, con agua, corto 

café, sin azucar, sin sal o picante, en vaso, sin nata etc. 

SELEC. ALERGENOS  PRIMER PLATO  

              Entrantes al centro mesa    ( SELECCIONAR 3 )                

  
FOTO-RECETA Anchoas del Cantábrico con Tomate Rallado 

  
FOTO-RECETA Lomos de Sardinas Ahumadas con Tapenade de Kiwi 

  
FOTO-RECETA Foie de Pato Micuit con Trufa 

  
FOTO-RECETA Huevos en Revuelto con Bacalao y Cebolla Caramelizada 

  
FOTO-RECETA Tortilla de Pulpo 

  
 SEGUNDO PLATO (SELECCIONAR 2) 

  
FOTO-RECETA Lomo de Carne Madurada (21 días) acompañado de Patatas Souffle 

  
FOTO-RECETA Steak Tartar con Patatas Souffle 

  
FOTO-RECETA Rape "sapito" a la Bilbaína 

  
FOTO-RECETA Lomo de Merluza con Verduras Asadas 

  
 POSTRES 

  
FOTO-RECETA Tarta de manzana “Sal Gorda” 

  
FOTO-RECETA Tiramisú 

   PAN, CAFÉ O BEBIDA 

BEBIDA: puedes disfrutar de otras opciones de bebida no incluida en el menú, 

Solicita información 

BEBIDAS 

FOTO Vino tinto crianza D.O. RIOJA 

FOTO Vino blanco denominación RUEDA 

FOTO AGUA 

 

CAFÉ, INFUSIÓN, ETC. 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
                    
        

 CAFÉS SOLO 

 CAFÉS CON LECHE 

 CAFÉ CORTADO 

 AMERICANO 

 DESCAFEINADO SOLO 

 DESCSAFEINADO CON LECHE 

 DESCAFEINADO DE SOBRE 

 TE NEGRO 

 TE ROJO 

 TE  VERDE 

 MANZANILLA 

 POLEO 

 TILA 

 ZUMO DE NARANJA 

LO QUE DESEEN INCLUIR 

                             
 CAFÉ, ETC. CON:. 

 ENTERA 

 SEMI 

 DESNATADA 

 SOJA 

 ABELLANA 

 AGUA 

 AZUCAR 

 AZUCAR MORENO 

 SACARINA 

 VASO 

 TAZA MEDIANA  

 ETC. 

 

IR A TODAS LAS 

CARTAS  

OTRAS 

CONSUMICIONES 

NO INCLUIDAS. 

CONDICIONES 



CONDICIONES Y POLITICA DE CANCELACIÓN 
1. Reservas y Depósito: 

Todas las reservas para los menús de requieren un depósito no reembolsable del 20% del precio total por persona. 
El depósito se debe abonar en el momento de realizar la reserva para garantizar la disponibilidad y la preparación adecuada 
de los menús. 

2. Plazos de Cancelación: 

Las cancelaciones deben realizarse con un mínimo de 15 días de antelación a la fecha reservada para recibir el reembolso del 
depósito. Cancelaciones realizadas con menos de 15 días de antelación no serán reembolsable y el depósito se retendrá en su 
totalidad. 

3. Modificaciones y Ajustes: 

Se permiten ajustes en el número de comensales con 5 días de antelación a la fecha reservada. 
Cualquier ajuste realizado después de este plazo estará sujeto a cargos adicionales o la retención del depósito inicial, según 
la disponibilidad y la capacidad del establecimiento. 

4. Cancelaciones de Último Minuto: 

Cancelaciones realizadas dentro de las 24 horas previas a la reserva se considerarán como "cancelaciones de último minuto". 
Las cancelaciones de último minuto no serán reembolsables, y el precio total del menú reservado secargará a la tarjeta de 
crédito proporcionada al realizar la reserva. 

5. Excepciones Especiales: 

Excepciones a esta política de cancelación podrán considerarse en casos de emergencias médicas documentadas u otras 
circunstancias excepcionales. Se requerirá documentación apropiada para evaluar y considerar tales excepciones. 

6. Contacto y Notificación: 

Todas las cancelaciones deben notificarse por escrito a través del email info@restaurantesalgorda.es y recibir confirmación 
por parte del establecimiento. 

7. Comprensión y Aceptación: 

Al realizar una reserva para los menús, los clientes aceptan y comprenden los términos de esta política de cancelación. 
Se enviará un recordatorio de la política de cancelación junto con la confirmación de la reserva. 
Esta política tiene como objetivo garantizar una planificación eficiente y equitativa, teniendo en cuenta laalta demanda y la 
preparación anticipada necesaria para los menús. 

C/ Beatriz de Bobadilla, 9 - 28040 Madrid 

info@restaurantesalgorda.es - www.restaurantesalgorda.es 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
                     

http://www.restaurantesalgorda.es/


MENÚS novedad 
 

MENÚ 2024 
 

Nº PERSONAS PRECIO TOTAL 

   

 

ENTRANTES 
POR CADA 5 PERSONAS 

FOTO- RECETA ZAMBURIÑAS 

FOTO-RECETA EMPANADA GALLEGA DE ATUN 

FOTO-RECETA NAVAJAS A LA PLANCHA 

FOTO-RECETA ROTOS CON JAMÓN IBERICO Y PADRÓN 

 

 SEGUNDO PLATO ELEGIR 

FOTO- RECETA ENTRECOT DE TERNERA GALLEGA   

FOTO-RECETA LUBINA DE ESTERO BILBAINA  

 

POSTRES 
REPOSTERIA VARIADA DE LA CASA 

FOTO- RECETA   

FOTO-RECETA   

FOTO-RECETA   

FOTO-RECETA   

 

              BEBIDA                            COPAS       BOTELLA 

 RIOJA     

 RIBERA CRIANZA     

 ALBARIÑO DE LA CASA     

      

N0 se cuantas marcas hay de cada uno, blanco y tinto en rioja y 

ribera. 

                  BEBIDA QUE CORRESPONDE 

BOTELLAS CONSUMICIONES 

  

  

  

 

Condiciones del Servicio: 

Mínimo 10 personas. 

Tendrán mínimo de 48 horas previas para hacer modificaciones sobre la cantidad de 

personas.  

Todas las reservas ameritan una señal para confirmar. 

Incluye 2 botellas por cada 4 personas o máximo 2 consumiciones. 
 

 

NOTA-CONSULTA 

NO TENGO CLARO ALGUNAS SITUACIONES, PARA CUADRAR ENTRANTES, 

 BOTELLAS Y CONSUMICIONES. 

NO HAY PROBLEMA CUANDO LO TENGA CLARO. 

 

EJEMPLO 10 SERÍA 4 BOTELLAS Y 4 CONSUMICIONES. 

 



 
Nº PERSONAS PRECIO TOTAL 

   

 

ENTRANTES 
POR CADA 5 PERSONAS 

FOTO- RECETA MEJILLONES AL VAPOR 

FOTO-RECETA ENSALADA PIMIENTOS ASADOS CON VENTRESCA 

FOTO-RECETA PULPO A LA GALLEGA 

FOTO-RECETA NAVAJAS DE LA RIA 

 

 SEGUNDO PLATO ELEGIR 

FOTO- RECETA SOLOMILLO  DE VACA GALLEGA  

FOTO-RECETA MERLUZA A LA GALLEGA  

 

POSTRES 
                                       REPOSTERIA VARIADA DE LA CASA                          ELEGIR 

FOTO- RECETA   

FOTO-RECETA   

FOTO-RECETA   

FOTO-RECETA   

 

              BEBIDA                 COPAS  CTDAD  BOTELLAS   CTDAD 

 RIOJA     

 RIBERA CRIANZA     

 ALBARIÑO DE LA CASA     

      

NO se cuantas marcas y clases hay de cada uno, blanco y tinto en 

rioja y ribera. 

                  BEBIDA QUE CORRESPONDE 

BOTELLAS CONSUMICIONES 

  

  

  

 

Condiciones del Servicio: 

Mínimo 10 personas. 

Tendrán mínimo de 48 horas previas para hacer modificaciones sobre la cantidad de 

personas.  

Todas las reservas ameritan una señal para confirmar. 

Incluye 2 botellas por cada 4 personas o máximo 2 consumiciones. 
 

INSTALACIONES Y SERVICIOS 

 INSTALACIONES   SERVICIOS A DESTACAR 

    

    

    

    

    

    

    

 

 

 

Nº de comensales 

 



DESAYUNOS 

 BEBIDA PRECIO   CAFÉS,  ETC. PRECIO   PASTELERÍA  PRECIO 

 REFRESCOS    CAFÉS SOLO    BOLLERIA  

 SIDRAS    CAFÉS CON LECHE    TARTAS  

 LICORES SIN-ALCHOOL    CAFÉ CORTADO    PASTELES  

 LICORES CON ALCOHOL    AMERICANO    EMPANADA  

 CERVEZAS    DESCAFEINADO SOLO    EMPANADILLAS  

 VINOS    DESCSAFEINADO CON LECHE    GALLETAS  

 COMBINADOS    DESCAFEINADO DE SOBRE    OTROS PRODUCTOS  

 BATIDOS    TE NEGRO    CHURROS   

 ZUMOS NATURALES    TE ROJO    PORRAS  

 ZUMOS TROPICALES    TE  VERDE      

     MANZANILLA      

     POLEO      

     TILA      

     ZUMO DE NARANJA      

                             CON CAFÉ ETC.   PRODUCTO PRECIO   COMIDA PRECIO 

 ENTERA   ENTERA    BOCADILLOS  

 SEMI   SEMI    RACIONES  

 DESNATADA   DESNATADA    TAPAS  

 SOJA   SOJA    TOSTAS  

 ABELLANA   ABELLANA    HAMBURGUESAS  

 AGUA   AVENA    TOSTADA  

 AZUCAR       ½ TOSTADA  

 AZUCAR MORENO       CROISSANTLERÍA  

 SACARINA       PINCHO TORTILLA  

TARTAS 

   

   

   

 


